
 

Alemannische 
Menü-Version 
 
 
 

 Handvoläsini, ziserligi 
Summersalöötli, in zweierlei 
Schüssle aagrichtet. 

 
 
 
 
 
 Pfiffig-kulinarischi Abwandlungen 

vu nere fangfrüsche Wuetach-
Forelle. 
 

 
 
 Belebend-chüehler, liicht alkoholi- 

         sierter Tomaten-Mischtrunk. 
 
 
 

 
 Zart-junges Chalbfleisch  

    vum Tafelspitz, churz aabröötlet 
        und im würzigen Duft und Wohl- 

    gschmack vum „Erzinger Spätbur- 
    gunder“ langsam gargköchelet. 
    Dezue früschi Eierschwämmli mit 
    überbachne Klettgauer Rahm- 
    härdöpfel. 
         
 

 
 Buttermilch-Mues  

    noch Großmuetters Art, mit 
ganz fiin gschnätzlete, früsche  
Summer-Beeri.       

Hochdeutsche 
Menü-Version 

 
 
 
 Feine Sommersalate 

mit zweierlei Terrinen 
 
 
 
 
 
 
 Variationen von der 

Wutach-Forelle 
 
 

 
 

 Erfrischend kalter 
Tomaten-Cocktail 
 
 
 
 
 Geschmorter Kalbstafelspitz 

         in „Erzinger Spätburgunder“ 
mit seinen Aromen, 
frischen Pfifferlingen und 

         Klettgauer Gratin-Kartoffeln 
 
 
 
 
 
 

 Buttermilch-Mousse 
mit Sommerbeeren-Ragout 
 
 

  


